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(]

Ein Heustock
Lang 13 Sech 6 Z
Breit 10 - 6 -
Hoch. 7.S.

[Rechnungen]

aus

1/2
1/3

1/4.

1/5
1/6

1/7.

Iv
Von den angewachsenen
Einheiten
aus 10 aus 100 1000 aus 1000D
ist " " v "
1/2. 5. 50. 500. 5000.
1/3. 3.1/3. 33.1/3. 333 1/3. 3333 1/3.
1/4. 2.1/2 25. 250. 2500,
1/5. 2. 20. 200 2000.
1/6. 1.2/3. 16.2/3. 166 2/3 16656 2/3
1/7. 1.3/7.  14.2/7 142 6/7 1428.4/7.
1/8. 1.1/ 12.1/2. 125 1250.
1/9. 1.1/9. 11.1/9 111 1/9. 1111.1/9.
1/11. 10/11 9 1/11, 90.10/11. 909.1/11.
v

20. 30 40. 50 60. 70.
10. 15. 20 25 30. 35.

6.2/3. 10. 13.1/3. 16 2/3 20. 23.1/3

5. 71/2 10. 12 1/2. 15 17 1/2

4. 6. 8 10. 12. 14

31/3 5 6 2/3 8 1/3 10. 11 2/3

2 6/7 a2/7 5 5/7 71/7 8 4/7 10



aus 20 30 40 30. 60 10,
1/8. 2 1/2 334, 5 6 1/2 71/2 8 3/4.
1/9. 2 2/9 31/3. 44/9 55/9, 62/3 77/9
/1 18/ 2811 37/, 46/1. 5 5/11. 6 4/11.
aus B0, 80 110. 200 300. 400.
1/2 40 45, 55 100 150 200

1/3 26 2/3 30. 36 2/3 66 2/3 100 133 1/3.
1/4 20 22 1/2 271/2 50 75. 100

1/5. 16. 18 22 a0 60 80.
1/6. 13 1/3. 15. 18 1/3. 33 1/3. 50. 66.2/3
1/7. 11.3/7. 12 6/7. 15 5/7 28 4/7 42 6/7. 57.1/7.
/8 10. 11.1/4 13 3/4 25, 37 1/2  s50.

1/9 8.8/9. 10. 12 2/8  22.2/9. 33 1/3. 44 4/9
/11 7 3/11. 8 2/11. 10. 18 2/11 27 3/11. 36 4/11.

Diamétre (4]
et grandeur de la fayance
3pce 2 pce 1 1/2 1. 2/3. 1/2 1/3 1/4

pouUcCe pouce pouce pouce pouce pouce pouce pouce

assiettes
moulées

Dito & Soupe

et bord plattes

Dito assessert
moulées

Dito unie

Dito grand & Des
Terrines
fcuelles
Saladiéres
Pots de ch.
Dit ovales

Plats
rond et oval

bre

Cuvettes
Caffetiare

10. 9. 8.

1.

13. 12

12.

hauteur 8

8 1/2
71/2
6 1/2
T
3.
6. 41/2 4,
9 BI 6.
6
71/¢
10 9, 8
10
6 5. 4



(5] hauteur
3. 2 1 2/3 1/2 13
Theyére
ncuvelle forme 6 5 4
Sucriers 5 4,
Pots a eau 9 TR 6.
Pots 3 lait A2 ey, 46a 5.
Pots de chaises 9. 8.
Targe 8. 7.
Bidet Diametre 14 13
large 8. 7.
Crachegir hauteur 4,
large 6 1/2
Diametre du cameau 8.
Prix
La piéce Marche de Creux 6 bz.
la piéce d® de plateries 4 bz
la d"®° assietes 2 p 1. 16 bz.
d° d® 3p ., 12 bz
Ja d"©° Tasses a anses 15.bz
1a d"® D chiques 15 bz
la d"®°%  0° chigues petits 14.
Creux la piéces rebat 4 bz et plates 3
la d"®° assietes rebat 10 bz.

petits 8.bz

Prix
en terre de pippe de 1'ouvrier

a Nancy d franes

L Sa
assiettes 2 p 1 Tag e 6
0°® 3pl. d° 5.
d° 4 p1. d°.
Platerie la piéce
Marchand le %. 6.
Tasses caré et la .
Soucoups 1a d. 12
d.° rond a anses 10.

avec Soucoup

d® Chiques B 8.
Tasses a la reine complet 4
Sucriers grande ou
petites rond et carré 1. 3.
Caffetieres ronds ou
carré de toutes 6
grandeur
Theyare 1 p°® 4 24,
d°. 3p2 - 20.
d°. 2pl. 3 16.

(6]



(7]

Terrines la pce March.,

Ecuelle 3 p 2. 2p 1.
3p1l. T'un 3

1'autre

jattes unie Sens
couvercles

d° d® 1 pce

jattes & Créme 3 p 2

Saladieres 2 p 1.
0°, 3p1
Dejeunés fprre de
pots de chgv‘g

Plats & barbe
1. et 3 p 2

Pots de chambre rond
et ovales 1.

[ 3p2.
il 2 p 1.
Pots a jus

Pots a creme
Moutardier 2

11/2p %

le %

10.

10

8.

10.

Moutardier Sur plats

rondes ou carre petites

ou grand

Dejeunér haute et
Soucoups

Huiliers unie cu
nacelles

d°. en piramite
o° ajourées

Saliéres unies

4 29 a9 9 F49

d°. ajour
Sauciéres 3 1 ou A
Z anses et Sousplat 7

Cuilliers a nmoutard 7.

Moutardiers ordinaires
3 anses caré

10

10

40‘
75.
100

10.

de F.

10

10

10.



(9] Tarif pouces Pieces [10]
pour les modéle en terre de pippe
et fﬂ!ﬂnce font Beuriers No 1 5
Corbeille rond et ovales QUCES Ppces
avec Son plateau N° 1, ii % Saladiéres carrées N° 1, 1 ? pes
1 Ne 2 10. 11/2 D°. Ne 2 10 A2
0° Ne 3 9. 1 0°. N° 3. 9 1
p° N° 4. 8. 2/3 0%, N° 4 8 2/3
D°® N° 5 7. 1/2 0°® Ne 5 7 1/2
Terrinss ronds ou ovales Compotieres Ne 1. 7
o
D N 1. 1]- 3 Do No 2 6
(o] o "
DO N° 2. 10 2 1/2 0° N° 3 £
D N° 3 9. 2.
DO Ne 4. 8 1 1/2 P\atteso N° 1. 16. 3
0° N°® 5, 7 1. Do N° 2. 15. 2 1/2
Ecuelles Ne 1. 51/2  1/2 U L L 2
0° N. 2 grand 5 1/3 v &% 13 11/2
p° N° 3. moyen a1/2 13 o B2 12, 1.
0° N.° 4 " 1/4 ) N° 6 1. 2/3
' (o] e
Aiguieres et S/jattes N° 1. 10. 3 pes 0 N2 10 172
0? N. 2. 9. 2 1/2 Asciettes Ne 1. 9. 1/2
0° N° 3. 8. 2 pces 0° N°e 2 8 1/2 1/3
Sucrier de Table rond 0° N°® 3 petites 8 1/3
et ovals ., ke [ 5 1/2
Prix pour les peintres
la piéce Creux 6 Sols d france [?]
[vertikal am Rand: la pce Plateries 4 5. & deineg
la pidce Terrines doit (...) 7 1/2 pouces la plateries moulé l1a grand d ® 16 Sols.

les autre toujours 1 pouces de plus]



[l Tarif de la Loraine de franes [12]
de 1'ouvrage de chaque esspéce L. S 'd
pour les mouleurs, Tourneurs en terre Moutardiers unie a anses
lassés y 4 7. 10

de pippe et Fayance

Tasses ordin, chiq la L g 6

nes

Tourneur en terre de pippe Tasses carrée 3 anses lasse la d. 2 8.
Fsnis Soucoupes p les Tasses chique la d 3
L S d Dito pour Tasses carrées 4
. e 2
Caffetidres 1 1/2 le T 15 Cannattas ;r:: a 1'autre le % 7. 10
0° 1 7 10 Pots de ch ovales ou
(s] ronds tournées 5
Do 2/3 x 10 Ecuelles 1/2 et assiettes Z 15
g /2 2 10 p° 1/3et  d° 2 15
Theyerss 2/3 z 15 Coquemars petits ou grand % 15
Do 1/2 A 13. Pots a fleurs et 1s Cuvelles A 10
? T s 1o Lampes de MNuits z 20
Pots a lait de 1/2 et 1/3 4 10 Jattes & poudre de tout
Les jattes dits rincéres s 10 Sortes 2 10
- . - L .} -
depuis 2 p jusqu'a 1/3 : Tasses & la redne et
Sucrier 2 p 1. et 3 p 1. 7. 10 Sz Soucoups la piéce 2
Sceau rafraichissoir 7
Piéce 1. 10
D° 2/3 % 7. 10.
Les glaciéres % 30
Pots & jus & anses lassés % 5
Moutardiers angl. anses 7 10

lassé



[13]

Mouleurs
en terre de pippes

Plats de 4 P€®S 1'yun
p° 3 " un
DD 2 " "

Terrines 3 pee.
D°. 2
0° 11/2
0% de 4 p.c¢
2
1
1

Les Siaux de 2 pce.

1/2

Sucriers
Theyéres grandes el petits

Pots au lait grand ou
petits

Caffetiers avec de
busses grand ou petit

de franes
L. S d
4.
3
2
1.
8.
6.
6
4
3
8.
2 6
2.: 3
S
1. 6.
1. 6
1. 6
Vo e
T Vil

Tasges et leur Souccuypes
1a dggg

Coquetiers djour un.
Coquetiers unies
Poivriers

Moutardiers et pots 3 jus
Benitiers & figures
Saliers & jour

Boete a beures

Baignoires

Pot de Caraffes et leurs
beuretts

Saladiéres 2 pes

n° 11/2
0° 1

D° 2/3
p° 1/2
Rince Tasses
Boujiéres
Jattes
aiguiédres

s

Jattes & verre ou & liqueur

de franes

L.

S.

ST CYR ) ¢ TR et g S Sy V. S V.

w

N N NN =
. . .

d

[14]



[15] de fran de franes [16]
L. 5. d . L 05 0
Plats & Barbes 1. Caffetiers abusses 1. 2/3 1/21/3 % y
Les paniers et S/plats 1/3 3. Caffetiers de pied
) 2pl. 4 jusqu'au Nantais le Z. 5
0° 3p 2. 5 Theyéres 2/3 bis 1/3 7 5.
0° 1 6 Caffetiers Sans pied 1 bis 1/4 y & 4
0° 11/2 8. Les Tasses & la capucin 4 1. 13
0° 2 10. Tasse & anses 2 Tsi: <&
Assiettes 2p 1 Tla d"®S, 4 Tasses chigues 2 16
0°. 3p1  lad"s 4 Toutes les Soucoups b4 16
p° petits Nantois la ¥ b 3 Les moutardiers Sans
Soucoups z 4
Saiieres A 16
Pots a Confiturs 1/3 1/4 1/5 % 16
Prix des Tourneur
Pots & Tabac commes
en Fayances les Canettes Selon leur
grandeur
Sucrier le 7 4
Lampes de Nuits A 15 Pots a4 lait bec rapports z
Terrines 2 pces % 10 Theyérs & bec moulés ' 4 7
0° 1172 2 9,10
0° 2 610
° 3p2 z 5. 10.
Ecuelles de 2 p 1. jusqu'au g

Nantois



(7]

cocgeottes ou Casserols 2 pe
D% 11/2
p%: 1
D° 3p2
D° 2p1eti/4
Pots de ch.PT®s  2/3

0° 1/2
Pots i eau Tournées 1.

0°. 3p2

0° 2p1

0° 3p1
Cannettes 2 p 1
jusqau'a 5 p 1.
assiettes 2 p 1. 2t 3 p 1.

D° 4p1
Pots de chaises de 4 pce

D° 3

0° '2 pes
Boete 3 beurre

2/3 1/2 1/3

#2078 P8 09 T8 P8 959 9 39 59 59 29 2R RS 3G 59 29 28

de franes

~\

L ~5
8
7
6
5
3.
2
1. 15
2
1. 15
1. 10
1. 5
Ta 5
| 5
15 5
16
20
15.
10
1

d

Plats 1 pe tournés
0°  2/3

1 S B

0° 2.p1

Jattes & rincer les tasses
3 p2a 2pls

Coquemars 1 1/2
Pots & benitiers
Pots de montres
Pots d'Ecriteirs

Piliers pour Sappons
les rondos pour remplir
le fonds

Pots & fleurs 1. Sans Pied

0° 2/3
D° 1/2
0° 1/3
0° 1/4 1/5

™ M M ¥4 a2

o I I

2 9 4 e e

Les pots a fleurs d'1 ave pieds, Sont

comptée p 1 1/2 piéces

NB, Die Dreher sollen lhrem

zu drehenden Stuk allzeit

eine Linie per Zoll zugeben

de franes

-

10

N = W o= N
. .

— o = N
.

10

10

10
10

10.

10

10

16

d

(18]
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[19] Prix des de franes [20])
Mouleurs en Fayances L. § d
de fr, Tous les assiettes le % 1 5.
L 5 d Plats & barbe * 3. 6. 8
Saladiers 1 z 7. 10 Boite a Beurre z
p° 2/3 i Bouguetiers 1 z
0° 21 2 3 6 s 0° 2/3 X He g 3B
0°  3p1 2 2 10 D° 1/2 T 2. 10
ronds ou carre meme prix Benitiers A christes (7] 4 2
Pots a eau 1 z 5 Ecritoirs carré 3 p 2 3 10
0° 3p2 24 0
0° 2p1 o3 le 26 Julius 1804.
U 22 10 R
Cuvettes 1 z 5 J B
0° 3p2 o4 10
0° Z2pl. % 3. 6. 8. Prix a Pomier
Sucrier * 2. 10 pour les Tourneur
Pots de ch®™® ovales % 5 Terrines pc 1. 4 15.
Plats 3 4 5 D% 2/3 2 10
p° 11/2 - o cagas 0° 1/2 S
0° 1 2 2. 10 Ecueles 1/3 Z 4
p° 2/3 2 2. s 0° 18 2 310
Plats 1'un dans
1'autres 4 3.

Pots de chambres 1/2 2/3 le % 3. 10.



(21]

[leer]

-

Von dem [22]
Englischen Steingut
oder Pfeiffenerden.

Eine Art von feinem Topfergeschirr
oder undchtem Porcellain, welches in neuern
Zeiten angefangen hat bekant zu wer-
den, ist unstreitig das Steingut;
dieses granzet nunmehr auf einer
Seite an das Topfergeschirre, in
Ansehung derer Bestandtheile, so zu
cessen Glasur erfodert werden,

auf der andern Seite aber auch noch
viel nEher an das &chte Porcellain

in Ansehung der feinen Bearbeitung,

so solches erfordert, als die fayence.

13



[23]

[leer]

Composition der Masse
zum Englischen Steingut

Alle zu dieser Masse nothigen
Produkte und Erden missen &usserst
fein prepariert werden., Die Erde
muss &ussert fein geschlammt,

und alsdann wieder getrocknet werden.

Der Hauptzwek ist eine Erde
ausfindig zu machen, die sich im
heftigsten Feuer weiss brennt.
Eine dergleichen Erde findet man
in Heimbach im Breisgau &

andern umliegenden orten

Die Erde ist im Topferthon,

aber sehr fett, sie ermangelt
aber iiberhaupt eine schone und
feine Yerarbeitung.

[24]
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[25]

Von der Erde

Die Erde aber, ist ganz die Erde,
so man zum achten Porcellain
gebrauchen kan, und wenn
dieselbe ihren erfoderlichen
Zusatz & den Grad des

Feuers erhalt, welches das

achte Porcellain erfodert, so
erhdlt man achtes Porcellain.

Die Erde ist also eines der
ersten Hauptprodukte des
Stefnguts, nach dem man

nun solche vorgefunden:

so wird dieselbe geschldmmt
und zu einer sehr feinen Masse
bereitet, Nach der Arti, wie
die fayanz geschldmmt wird,
kann man nicht verfahren,
die Erde muss in einem
Kasten von Breiiern oder

Von der Schlammerey

Biitte eingeweicht werden,

zu derselben wird so viel Wasser
zugegossen, dass wenn solche
genugsam erweicht und umgerihrt
die Consistenz einer guten
Milch erhalten,

Ohngefdhr 6 Zol1 von dem

Boden der Bitte, muss ein
Zapfen seyn, welcher gezogen
wird, wenn man siehet, dass
sich die Erde zu setzen anfangt.
Diese schon ziemlich feine Erde
lasst man in eine andere unter
unter der ersten stehenden
Bitte laufen, hier lasst man
die Erde wieder etwas stehen

bis Sie ebenfalls das anzeigen des

Setzens giebt, dann wird der
in der Biitte befindliche Zapfen,

gezogen welcher ein oder 2 Zoll niedriger
seyn kann, a8ls in der ersten Bitte

[26]

15



[27]

2

Erden-schldmerey
Man lisst die Erde in die 3%¢
Biitte heriber: hier erwartet
man Ebenfalls die Anzeigen des
Setzens, und Ziehet den Zapfen

in der 3%°" Biitte; welcher 3 Zoll vom

Boden der Biitte seyn kann.

Nun lisst man dann die Erde

in die Viarte Biitte herunter.
Hier lasst man solche wieder
etwas setzen, als dann wird auch
der Zapfen in der Biitte

gezogen, und die Erde auf

das darzu von Brettern verfertigte

Bette gelassen, so erhalt man
die Erde sehr fein, doch muss
diece Schliammerey unter einem
Dache angelegt werden, damit
der Wind nichts unreines
hineinwehe.

Erdenschwammerey

Auf diesem Bretternen Bette
lésst man die Erde sich setzen
und das obenstehence Wasser

wie bey der Fayanz ablaufen.

In jeder Biitte werder sich
Sandsteine und unrath vorfinden,
welches dann sorgfdltig weg

& herausgenohmen werden

russ. Man kann auch

iiberdiess die Erde in der ersten
Biitte durch ein Sieb waschen,
damit gewiirze oder anderer
Unrath nicht mit hineinkommen.
Hierauf ldsst man die Erde

in dem Bette so weit troknen

& steif werden, dass man sclche
ausheben, & 2n einem luftigen

& schattigen orte vollends
troknen konne.

[28]
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[29]

Erdenschldmerey

Diese nun véllig getroknete
Erde wird alsdann wiederum
zarstossen und klar gemacht,
dann ferner durch ein Haarsieb
geschlagen, & also troken

2u fernerm Gebrauch in dazu
erforderlichen Kasten sorg-
faltig hineingethan, &

vor unreinigkeit bewahrt.

Unter diese Erde werden
noch andere Produkte erfodert
als Kiesel und Kreyde

NB. Auf 100 & Erdencomposition
kann man bis 20 6., biscuit

Scherben von pfeiffenerde auf der Mithle

beysetzen, die Scherben
missen aber gut zyerst
zerstampft seyn,

Ist auch ein Mittel fiir das

Spalten der Glasur, biscuit macht

die Erde anziehender.

Erdenbereithung
Von dem Kiesel

Der Kiesel muss unter dem
Gewdlbe des ofens passieren,
Beym herausnehmen coll der-
selbe durchsichtig weiss seyn,
und Feuer geben, wenn man

mit Stahel daran schlagt. Es
giebt manchnal Kiesel, worunter
Trokene Stiik sind, solche miissen
nicht gebraucht werden.

Wenn nun der Kiesel aus dem

ofen kommt, so wird derselbe
Stikweise zerschlagen, um die
unreinigkeiten davon zu thun.
Alsdann wird derselbe gestampft,
gesiebet und sorgfaltig aufbewahrt,
dass keine unreinigkeiten

dazu kommen.

Der rohe Kiesel findet man

in dem Emmenfluss bey Solothurn.

[30]
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[31]

Kreide.
Diese soll sich weiss brennen,
und anziehend seyn. Sie wird
zerstampft und fein gesiebt.
Die ganze Composition der
Erde besteht aus Kiesel,
Kreyden und Erden.

Man nimt.
Zwey Theile Erden

Ein Theil von bemeltenm
calcinirtem Kiesel und

Ein Theil von obiger zugeri-
steter Kreyde.

Diese Composition wird
wie folgt auf der Minhle
gemahlen.

Die Kreide wird mit dem
Kiesel theilsweise auf die
Mihle gebrachi, und vier
und zwanzig Stund Tang

nach einander gemahlen.
Nachdem nun obiger Raum
verflossen und beyde Artikel
Ihre gehérige Feine erhalten
wird das Quantum Erde
hinzugethan, und wiederum
Sechs Stund zusamen
fortgemahlen.

Das Wasser, wo in die

Mihle hinzugethan, muss

den Reibstein bedeken.

[32]
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[33] Wann nun diese £rden-

composition die nothige
Feine erhalten (welches man
leicht sehen kann, wenn man
ein roher Biscuit Scherben
hineintunkt, und die feine
mit dem Finger fiih1t)

so thut man selbe in eine
Bitte, nachdem sie

noch einmahl durchs Sieb
passiert. - Hat nun die
Erde eine gewisse Trékne
erhalten, so wird Sie in
Scherben gethan, damit sie
die vollige néthige Trokne
erhalte, die zur Verarbeitung
nothig ist, Man thut

die Erde alsdann in

dan Keller, wie ldnger

Sie aufbewahrt & dann

und wann mit frischem Wasser
begiesst, desto besser ist Sie.
Sie soll so zu sagen in dem
Keller verfaulen.

Glasur oder
Couverte,

Diese Couverte ist ein
durchsichtiger Kdérper, sie
soll nicht zu dick auf das
Geschirr aufgetragen werden,
sonst komt ein Trokner
Scherben heraus. * wie

bey allzuwenigem auftragen.

Diese Composition
oder die Glasur wirft Risse.
besteht

[34]

19



[35]

NB

aus

120 6 Minium,
100.6. Salz
72 6. Sand. (Mastico)
5 6. Alaun (calcinirter)

Der alaun wird auf einem

" flachen Geschirr calcinirt,

man setzt das Geschirr auf
ein gelindes Feuer thut
den alaun hinein, und
lasst den alaun so lange
auf dem Feuer bis er
ausgebrauset. Alsdann
wird derselbe in dem
Geschirr umgekehrt, und
wiederum aufs Feuer
gesatzt, bis er troken,
und zerbrachlich wird.

Hernach verstampft man [36]
denselben, siebet ihn fein,

und nimt 5. 6, so man

mit der Composition gut
untereinander gemenct, und

hernach in das Gewdlbe unter

den ofen thut. -

Ist der Kuchen geschmolzen,

so wird das daran hangende

Sand sauber abgeputzt,

und der Kuchen zerstampft,
gesiebet, und auf die

Mihle gebracht:

Wohigemerkt das Bett, weorein

man den Glasur versatz thut,

soll mit Sand eirne Hand breit hoch-
belegt werden, & am rande

noch einmahl sohoch, damit

allfalliges Fliessen verhindert werde

20



[37]

Der ofen wird wie bey der
Fayanz mit den Kapseln sau-
lenfgrmig so enge als moglich
vollgesetzt, damit sich das Feuer
durchpressen muss, um da-
durch den Grad von Hitze

noch mehr zu vermehren

Die Kapseln werden

auch, wo es ndthig gut
verschmiert, damit kein
Feuer, Flugasche oder

Rauch hineindringen

kann. Der Verschmiehr

Lehm, oder die masse,

womit man die Xapseln
(Cassetten) verschmiert, wird
aus Lehm, Pferde oder
Kiihekoth und Rindsbluth
zusamengesetzt. -

Diese Composition hilt L38]
im starksten Feuer ohne

zu reisen. Man muss die
Kapseln sehr genau damit
verschmieren, denn ohne diess
wiirde das Geschirr nicht schén
ausfallen.

Das Brennen geschieht wie

der Fayanz, man h&lt

5 oder 6 Stund Lafier

feuer, und féhrt fort

mit dem grossen Feuer

720 bis 26 Stund lang.

Der ofen soll nicht

warm ausgezogen werden,

man lasst ihn verkihlen,
jedoch ohne denselben
auszubrechen, und Luft
hineinzulassen

21



[39]

Das englisch paillene
Steingut muss, wenn es zu-
erst roh gebrannt, stark
feuer bakommen, hat es
nicht genug erhalten, so
wird selbes, wenn es zum
Zweitenmahle in ofen
gesetzt & glasurt wird;
sehr gern die Glasur
spalten. Welcheam

nun durch starkes Feuer

im Biscuit cder ersten
Brennen leicht vorzukommen ist,

Die farben fiir das Stein-

gut bestehen mehrentheils

aus Erden oder Gesteinen,
welche im Feuer ihre Farbe
entweder behalten, oder

ob sie gleich solche verdndern
doch eine andere durch das
Feuer zum Vorschein komt,
solche Farben aber werden
nicht mit Fluss angemengt,
sondern sie werden nur sehr
fein geschlimmt & allsdan

mit Wasser angemacht,

und so aufgetragen, dann

lasst man solche troknen

& glasiert iber die Farben.

Es wird alse zur rothen

Farbe ein sehr schiner feiner
Lehrm, welcher viele Eisen—
theile bey sich fihrt gebraucht.

[40]
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[411]

Ein anderes Roth giebt
auch die Magnesia, aus welcher
auch das schwarz zubereitet
wird,
Griin

wird aus Kupferasche
gemacht, gelb aus Eisen-
rost und antimonium.

Das Blaue
Aus Schmalte (Kénigsblau)
und Kobold.

Alle diese Farben

sind auf das englische
Steingut unter die Glasur
anwendbahr, & werden

auf den Scherbel mit
Wasser aufgetragen.

Den Feuerrissen kann

schiklich Einhalt gethan werden
wenn man unter 1/8 Unter-
glatte (Couverte) 2 bis 3 &
verstampften Biscuit Scherben
beysetzt, und selbe dusserst
fein mit der Glatte auf

der Mihle zusamen mahlt.

Man erhalt nicht nur eine
dekende Glasur, sondern

sie ist nicht so leicht Haar-
rissen etc unterworfen,

Das Glasuren geschieht, wie

bey der fayanz, nur dass

die Glasur nicht viel uber

2-3 papierstiaken auf dem
Geschirr liegen darf:

Den ein stark glasurtes geschirr
ist den Rissen, & dem Laufen
der Glasur ausgesetzt.

[42]
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[43]

Das Ann und Ausbessern
geschiehetl wie bey der
fayanz, auch muss man

von den Fiissen & Randen,
worauf die Stike zu
stehen kommen, die Glasur
sorgfalltig abschaben, &
abkratzen, weil solche
sonst leicht anfliessen,
Die Fiisse sollen nach der
Mitte etwas schrdg abge-
drehet seyn.

Eine gute

Pfeiffenerden Glasur auf

grosse Stiike 1805

576. 6 Sand (Masticot)
624. 6 Minium

336. B6.5alz

36. 6 Alaun calcinierter
S011 unter dem ofen zu
einem Kuchen fliessen.

Wirkliche Glasur der

Pfeifenerde in Matzendorf

d. 1%" Jenner 1807

120. & Minfum

100, Salz

72,  Sand oder Masticot
5. Alaun

[a4]
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[45]

Schmiere fiir Modelieren

Man nehme Seifen, schabe

Sie fein, schutte alsdann sieden-
des Wasser dariiber, und

ruhre es bis alles zergangen
ist. Zu diesem thut mann
alsdann noch den* halben
Theil Lewatdhl 6hl hinzu.
Anderes ghl ware nicht gut.

* gin Trittheil ist auch
hinlanglich

Es giebt rothe Erden in
Heimbach, die sich roth
brennt, und ist besonders
gut auf Pfeifenerde zu
machen.

Pfeifenerdenglasur
von Mischett bey Salin
1807

75. 6 Quarz. (oder Sand)

100. Minium

30. Salz

10. weises Glas
4.  Alaun

[46]
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[47]

Um die fayence bunt oder

als Emaille zu mahlen, hat man
Mineralien, & Metalle niothig,
welche aber durch Glasfliisse
zum Glanz gebracht werden
miissen, & durch diese Glas-
flusse werden die Farben

mit der Glasur vereinigt

Das Glas zu diesen Glas-
flissen ist das reinste,
weiseste & kldrste, & die
englischen & Bohmischen weisen
Flisse, & die Barometer

réhren taugen dazu am besten.
Man stdsst dieses Glas in
einen starken glasernen
Morser, & dan reibt man

es mit Wasser fein. Im

eisernen Morser zerstossenes
Glas wird erst im Scheidwasser
vom zufdlligen Eisen gereiniget,
& dan mit Wasser gewaschen,
weil sonst der Fluss nicht
weiss, & gleichartig wird.

Fluss
8 Loth. Glespulver
5. loth Calcinirten Boraxes
9. loth gereinigten Salpeters.

Dieser weise Fluss dient sonderlich

bey hellen schionen Farben zu

Purpur, Gelb, Blau etc.

um diese Farben zuversezen,

Zu den iibrigen dunklen Farben

dient folgender Fluss

1/4 6§ calcinirten Kiesels

1/2 & Mening, 2 Loth Borax und
2 Loth Salpeter.

(48]
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[49] Rohern Borax, kalziniert
man auf einem Scherben iiber
einem gelinden Feuer, wegen
seines Aufbrausens darf das
Gefdss nur Halb damit angefullt
werden, und mit dem
Salpeter, Salmiak, & Alaun
verfihrt man eben so.

Ein schones Saladon griin wird
von ausgegliihter, geschlémmter
Kupferasche mit 2 Theilen obigen
Flusses versetzt.

Von der Fayanz.
Erden

Um Fayanz zu machen,

ist hauptsdchlich eine Erde
nothig, die die Glasur
ertrdagt, und das feuer
aushaltet, ohne zu zer-
brechen. Ein gemeiner
Tspferton wire zu hart

fiir die Glasur., Die

Erde muss zwischen Lehm
und Tépferthon seyn, nicht
zu fett, noch zu mager,

[50]
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[51] Hat man eine Fayanz
Erden gefunden, die fiir
Gut erfunden so soll
man selbe allzeit im
Herbst graben &
liber den Winter nindurch
liegen lassen.
Alsdann erst schwéammen
und den Arbeitern
ibergeben.

Kiesel zu Calcinieren

Es giebt eigene Ufen,

die man dazu einrichtet

um den Kiesel zu calcinieren.
Ist der Kiesel gliihend

durch & durch, so nimmt man
selben heraus, und wirft

ihn ins Wasser, welches

dann ihm Sprédigkeit

giebt, dass derselbe 4n
Stuke zerfallt.

[52]
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[53] Fayanz Glasur
100 6 Bley.
25 Iin engl. calcin,
Mastico
100 6 Sand
36.6 Salz.
Glasur
100 Meistergut
80 Calcin.
36. Salz
Blave Farb

2 Theil Schmalten dh ca.

1 th. Saffra
1/2 thl  Minium

Pfeifenerdglasur

Aus der Brieftasche eines
Franzosen

8 thl Sand

10. th1 Minium

5 thl. Potasche
Cobolt cen tausendsten
Theil von cbiger Totalitaet

[%4]
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[55]

Uber Emaille
Von Hofman an

. der Dornekbruk

d. 17 Merz 1808

Emaillie auf
Lifferplatter

Zin zu calcinieren

Mann verlasse das Zinn
schitte es in einen
hlzernen Boete, schiittle
selbes stark unter ein
ander, so wird es zu
Karner oder Pulver
werden,

Um dann cdiess Pulver
aufzuldsen, miisse man
Scheidwasser zuschiitten,
we denn diese Asche

sich zu einem Brey aufldsen
werde,

Man nehme
also um eine Emailles
zu machen.
ven cbiger Zinasche
und weiss gemahltes
Glas, jemehr man
Glas beysetzt, desto
geringer wird die Emailles

Schwarze farb
Man nehme Leinéhl, reibe
selbes mit einer eisernen
Spachtel auf einer
Glastafel, & mahle
damit die Ziferblatier,

[56]
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[57]

Die Erde oder

das Biscuit fest zu
machen.

Man nehme frisch
gemolchena warme Milch
thue Urin dazu,

rilhre es unter einander
und thue dann noch

das weise eines Eys
dazu.

Mit diesem Wasser
vermische man die
Erde, und knette

Sie recht unter
einander,

Ubrigens seye auch
Rindergallen gut

um die Erde damit

zu knetten, sie werde
hiedurch feuerfest.

Diess seye auch zu tieglen
qut.

Weisssutt ven Goldschmiden
und Kupferfeilspine

unter einander

cemahlt geben eine

schine griine farbe

(58]
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[59]

Von
Jean Niller Mahler in
der Fabrike zu Sarregue-
mines lber Pfeifenerde

d. 31.% Merz 1808
Zu Sarreguemine brenne
man das Biscuit be-

sonders und zwar 24,

‘a 26 stund lange,

Wenn selbes glasurt
seye, so brauche es
nur 16 Stund.

rothe Pfeifenerde
von Sarreguemines

1. thl oder § rothe Erden oder
gelbe, die sich roth

brennt
1. thl Kiesel

1 thl rothe Kreyde {(Rodelstein.)

Schines schwarzes
auf Pfeifenerde
7 thl Hammerschlag

5. thl Calciniert Braunstein

deutscher
1/2. thl Zaffra
1/4 6 Azur oder blaues

Dieses unter dem ofen
gekuchet

rothes
Man nehme Bol d'armoniac
fait d' armenies
und oben im Ofen calciniert
dann gerieben & gemahlt,

Gelb
Tutia ebenfalls verfahren
wie mit dem rothen

(60]
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[(61]

Verzeichniss
der Cassetten, und
deren Grasse im

Fur das Steingut fr. Maas

Dessertteller Cassetten N° 1.
ord. Teller NEZHR

Dito

Fischplaten N°1.

aeder von 15 1/2 Zo11

10. 5 1ign

In der Rinde aufgedreht
muss man die Cassette

15 3/4 Zol11 im Durchschnitt

aufdrehen.

dann in die Lange ziehen
19 Zoll & 1/4.
und breit soll sie seyn

NB. Das Bord der Cassette
ist auf einen halben
Zo11 berechnet

Fischplaten N° 2.
von 18 Zoll
In der Riinde aufgedreht
auf 17.3/4 Zol1.
Dann In die Lange gezogen
22 Zoll, und in
die Breite 13 Zoll.

Das Bord ist ebenso, wie
in der Fayanz

[62]
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[63] Cassetten
& Maas im Aufdrehen
des Arbeiters

Suppenteller N° 1.
haben 9 Zoll. 6. lig.
Dito N® 2. 10. 6 -

NB. Das Bord 1/2 Zol1 breit
bey allen Teller Cassetten

-

Cassettenerden
Versatz von 1808

3 Thl. Altschwengierden
1. Th1 Huberden

1 Thl. Riedenerden

1 Thl. Pferdbau

Fayanzglasur
mit Kiesel aus der Emme

8 b calcinierte & verstampfte Kiesel
12 6 Zinasche & 30 p %
5.6 Salz.

Diese Glasur war fein &
schion geflossen, weis
und blikte nur wenig nach blau

[64]
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[65] Bilet Freibilet Freibilet
weisse blau
No. 15407 bis 15410 - 20561 - 22531

[= spiatere Notizen:
oben: Nummern von Lotteriebilletts]
unten: Rechnungen]

Jakob Schirmely Schreiner Matzed.
Bilet No 15401 bis 15410.
Freibilet weisse No 20561 & 20562
Freibilet Blaue, 20531.

Urs Jakob Schirmely Matzendorf
[Nr. von Billetts, wie oben]

Bekijoggis Durs in Herbetswil
[Nr. von 8illetts, wie oben]

Urs Jos. Yoogt.
[Nr. von Billetts, wie oben]

[Rechnung]

[65]
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[67]

[Teer]

Josef Meister Matzendorf
1828 (7]

debhan-Meister M M
Johan Meister 1828
Joseph Meister

Johan M Johan Meister

Meister Johan Meister
Von Matzend.

[68]
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(69]

Hoch, 7. Sch. 8 Zoll
Breit 10. - 7
Lang 12 - 3 Zol [?]

[darunter Rechnungen]

Bilet zu einer [70]
Wahrenverloosung in

Menzingen Cant, Zug.

Ziehung den 29 September 1845

Bilet No. 10827 bis 10881,

Freibilet weisse No. 20651~ bis 20660.

- gelbe N.. 10837 . 10828 . 10859,
10.870 . 10881.

Ein Heustock
Lang 12 Sch. 8 Zoll
Breit 10 - 7 -
Hoch 7 - 8 =
geben 4 3/4 KIft,
d. 8 Dezember 1845

Josef Meister zu Matzendorf
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[Zinsrechnung]

[Rechrungen]

[72]
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[73]

als im Anfange des
vierzehnten Jahrhundert,
Fridrich von Qesterreich &
Ludwig von Bairern,

mit einander um die
Kaiserwahl stritten,
hielten es die Solothurner
mit Ludwig von Baiern,
Herzog Lecbold, Fridrichs
Bruder zog deswegen anno 1318 mit
einer grossen Kriegsmacht
vor Solothurn & belagrete
es streng. Die Solothurner
hatten von Bern etwa

100 Mann Hilfstruppen

erhalten &

sich mit Jhnen tapfer

& siegreich gegen

alle Angriffe der

Feinde,

Die Belagerung dauerte
schon mehre Wochen

da hatte

Lecbold, um der Stadt

auf allen Seiten zu kommen
zu kénnen, oberhalb derselben
eine Bruke uber die Are
bauen lassen.

Die Are war durch
anhaltendes Regen

wetter

[74]
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[75]

angeschwollen, & drohte

die Bruke wegzureisse,

Da liess Leobold

ein grosse Last Steine

darauf fiihren, & als

die Bricke sammt der Last Steine demungeachtet
den wogenden Wellen

des immer steigenden Arenflusses
nicht zu wiederstehen

vermochte, liess

Leobold so viel von

seinen Soldaten auf die

Briicke maschieren als darauf
Platz hatten. Allein auch

dieses Mittel war zur
Befestigung der Briike
vergeblich angewendet
denn die Briike wurde
wegerissen & die darauf
sich befindlichen Sodaten
stirzten in die brausenden
Fluthen der Are.

Als die Solothurner

diess grosse Ungliick
sahen, wahren Sie nicht
so sehr darauf bedacht,
aus der Stadt einen
vortheilhaften Ausbruch
zu thun um am dem

Feinde Rache zu nehmen

[76]

40



[77]

[Rechnungen]

[Rechnungen]

[78]
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[79]

& sich einen erwiinschten
Sieg zu sichern, als
sie vielmehr darauf
bedacht wahren & alle
moglichen Mittel an-
wanten, so viel der
verungliikten Feinde

aus den Fluthen der Are
zu retten als innen
moglich,

Wirklich gelang

es lhnen eine
ansehliche

Zah1 der Verungliikten
zZu retten, die sie dan

trokneten, erwarmten [80]
mit Speise & Trank

erquikten, & sie

dann nicht einmahl

als Kriegsgefangene

behilten, sondern dem

Herzag Leopold dieselben

grossmiithig wieder

ins Lager santen.
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(81] In die Garnbuche
gehtan. 7 Buscheln
Garn a 10. Haspeten, Hégigs & Bu [?7]
d. 14 Hornung 1846.

[1eer]

[82]
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(83]

pen 18% May 1810
Von Ludwig Dolder
fayencier in Luzern

uber Pfeifenerde
Fritte

30 § Suda
4, weisen Kiesel calcine
4. Sand

4, Salz
Erdenmischung

156 Fritte

9. Kreyde

9, Kiesel
17 bohmische Erde

100
30.
2

Glasur [84]
Kiesel
Bleyerz
Schmalte

Eine andere

30 6 minium

20.
16.
6.
4.

Kiesel

Salz

Christal] oder Gals
Alaun

1/2 qebrandte Erden
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[(85]

den 11 May 1808.

Erdenmischung
Fayanz
2. thl. Riedenerden
graue magere
2. thl Lauperstorfer
Braune
Kocherden
2. thl Gelbe Erden
1/2. thl Rothe Erden
1. thl Fayanzerden Abschnitt
1/2. thl Brauner Abschnitt

Um eine Erde zu probieren,
ob Sie kalkartig sey oder
nicht, nimmt man doppeltes
Scheidwasser, und schiittet
selbes auf die trocken
zerstammpfte Erde.

Brauset diese beym
Aufschiitten, so ist sie
kalkartig, brauset sie
hingegen nicht, so ist es
reine Thonerde,

Jede FayanzErde muss

ein Zusatz von kalkartiger
Erde haben, ansonsten

sich die Glasur nicht
darauf festbrennen wiirde.

(86]
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(87]

[leer]

Pfeifenerdenglasur
von Furmy d. 30. Juli 1807

10 6 Silberglitte

10.6 Kiesel calcinierter aus
der Emmen

5.6 Potasche (calciné)

Hievon wurden 1 dtzd.
Pfeiffenerden Teller glasurt,
welche mit N° 5. bezeichnet
waren, und die gar

schin waren

[88]
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Probe d. 10% X.P&" 1806
Teller bezeichnet

Teller bezeichnet
[andere Schrift]

F gewdhnlicher Pfeifen

erden Versatz, zber

mit 4 6 Fritte auf eine
Mileten, anstatt sonst

nur 2 6.

W Versatz mit Wienauer
Kiesel auf gewdhnliche
Art.

sehr fein geschlemte
Erde, nachdem Sie
schan gemahlen

Matzendorf
[andere Schrift]

[90]
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[91]

1806 Aus Joh. Samuel Hallers
praktischen Kentnissen

Die mehrsten Fabriken lassen
das Mastergod ganz weg, &
man verichtet die Glasur blos
mit dem Saize,
Man nimt,
10.6 Zinnasche,
5 " Sand
3 " weise engl. oder andere
weise Porcellainerde, welche
im heftigsten Feuer weiss
bleibt Z. B. Meissenerde
15 " Salz.
Man schmelzt Sie im
Feuergewdlbe des Ofens.

Fayanzglasur, [92]
oder Soda Glasur,
welche nur aus purem
Sand ohne es
vorher zu Meistergut zu
verwandeln besteht:

Vier § Soda
8 " Salz (rohes.)
30 " Sand.

30 " Zinnasche & 30 p Z
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[93]

Fayanzerdenmischung
von 1805,

2 thl. Lauperstorfer
3 thl. Riedenerden
1 thl. Matzendorfer
aus dem Rothacker

Die Lauperstorfer Erden
ist fett und zart, und
grabt sich auf einem
Higel, der dennoch
sumpfig ist.

Rieden Erden ist schwarz
anzusehen, ist fein
mergelartig, und brennt

sich leicht & rothlich weiss

Matzendorfer erde st
feuerhaltig, grau und mit
blauen Adern durchkreutzt,
sie dient zur Feuerfestig-
keit des Scherbens,

und zieht die Glasur an sich.

Matzendorf
[in anderer Schrift]

{94]
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(95]

copie Recommandation

Monsieur Kuntz, voyageant

pour nos affaires, aura 1'avantage

de vous remettres ces lignes.
Nous prenons la liberté de
vous le recommander trés
particuiierement, en vous
priant, de lui faire un
bon accueil, et de Tui rendre
tous les bons offices, qu'il
sera dans le cas de vous
demander. MNous vous en
aurons la plus vive
reconnaissance, et ferons
jaloux, de vous la prouver
dans touts les occasions

Nous desirons surtout,

que Mr. Kuntz puisse [96)
contribuer, & reserrer les

liaisons d'affaires avec

votre masion respectable

et que vous lui confié

de nembreuses commission

[in anderer Schrift:]

Joseph Meister
Matzendorf
d. 3 Hornung
1845
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[97] W111 man Formen abgiessen
so soll die Mutterform
etwa 5 Minuten vor beschmiert
werden, ehe man giesst.
Die Forme wird hiedurch viel
weniger Blasen erhalten,

[darunter gleicher Text
in anderer Schrift]

Bemerkung
vom braunen Geschirr a 1806,

Ich bemerkte, dass, wenn man
unter die braune Glasur, ein
wenig (das heisst circa 6 6 auf eine
ord. Composition)

Fayanz Glasur mischte, der
braune Scherben fester wurde,
und mehr Klang bekam.

Sonst macht die Weise Glasur
Jje nachdem man der braunen
zusetzt, die braune Glasur
violet.

[in anderer Schrift:]
Josef Meister
Matzendorf
wer

[98]
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[99]

Zinssrechnung
auf gewdhnliche Art.

£ 1600. a 4 p Z. fir 3 Monathe & 30 Tég [7]
wird gemacht.

£ 1600.
4.

6400. oder £ 64 fir ein Jahr

fir 1/4 Jahr soll1 man
den Viertel nehmen, welches
16. Frank. oder £. macht.

Der Monath wird zu 30 Tag.
berechnet. mithin
das Jahr auch zu 360 Tag

Zinssrechnung
auf Kaumfiannische Art.

Divisor ven 4, p 7 dst, 9000,
Dito ven 5. p Z. ist 7200.
D ven 6 y i 6000

[in anderer Schrift:]
Josef Meister
Matzendorf
also.

£ 1600. a 4, p % fur ein 1/4 Jahr
oder 90 T&g

bringt Zinss ebenfalls £. 16.
wie hier zusehen

Tdg Divisor.

£. 1600. 90.
9
54,
£. 1600. _54
30
0000 das Produkt st Franken
144000

144000, multiplication

opdd. / 184808 / 16.

[(100]
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[101]

[Teer]

d. 10, Xber. 1805
Probe C.C.

3/4 & Lieberegger
3/4 geschwemte HKuperden
3/4 Kiesel.

[102]
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[103] Versuch mit gebrandter Kreyde

Man nahm Kreyde, that

sie in einen Scherben ober in
ofen, wo sie sich weiss brannte.
Hingegen aber als mar sie

auf die gewdhnliche Art versetzte
war die Masse kurz und

urméglich zu bearbeiten.

Prcbe d. 9 Xber 1805
marquée BB,
1. B Heimbacher Erden
1/2 & Liebenegger (oder kalkartige
1/2. Kiesel calciné Erden)
1/4 Biscuit

Pfeifenerden Versatz

N
10 thl.
5 thl.
4 thl,
11/2

HN® 3.

Heimbacher Erden

Kiesel
Kreyde
Biscuit

HN° 4,

10 thl,
thl.
thl.
thl.

oW,

10.thl,
3 thl.
3 thl.
3 thl.

Heimbacher
Kiesel
Kreyden
Biscuit

H. N° 6
Heimbacher
Meistergut
Kiesel

Gips

[vertikal:]
wirklicher
angenochmer [7]
von 1805

[104]
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[105]

Von Courtois

Fritte
100 partis Calcioux calciné
et lamisé
4 partis potasse ou
4 partis Soude
le tout bien mélé et mis
sous le four

H N° 5.

Decettes Frittes 4 partis

100 do. terre bl.
[vertikal.] 50 do Cailloux

H

N® 6

2.

wirklicher 46 do Crayer

Versatz 1806.

dtzt.

50
25

10.

50 Sals

52 Min.

28 Sand

4 Alaun

W. N° 2, [106]

3/4. & Herbetswyler Erden (1.0.)

3/a,
3/a

1/4.

Liebenegger
Feuerstein calcinirte, aus

der Golaten bey Lauperstorf
Biscuit

Diese Masse

war weiss, jedoch bemerkte

man ein wenig roth

vermischtes in dem gebrandten
Scherben. Glasurt firbte

sich die Masse gelblicht, mithin

noch so ziemlich passable zum Verkauf
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[107]

Pfeiffenerde mit
Langnauer Erden

10 thl. Langnauer Erden
4 thl. Kiesel (auch 5 thl.)
5 thl. Kreyden.

NB. Glasiert, ward das Geschirr
sehr gelb.

[in anderer Schrift:)
(7]
(7]

[vertikal S. 108]

{Zu X und Y:]

waren nicht zu arbeiten glaublich
wegen dem Kalk von Feuersteinen

[Zu Z:)
Der Biscuit war weiss & liess
sich passable bearbeiten

1 5-

1/4,
1/4.
1/2.

1/4.
1/2.
1/2.

1/2 &
1/2
1/4
1/4
1/4.

X

Erden I.0. cder Herbetswyler
Liebenegger

Kalk von den Feuersteinen.
Feuersteine von Ludj

¥
Heimbacher Erden
Liebenegger
Kalk von Feuersteinen

Feuersteine

Z
feine geschwammte Huperden
Kiesel
Gipssteine
Kreyden
Xalk von Feuersteinen

(108]
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[110]

N = NN -

assiettes a Soup.

Dito ordin,
Dito & Defrut
Dito
Beuriers
Boites a Thés
Caffetiers

Dito

Dito

0°.
Chaudelies
Compotiers

0°

DO
Coquetiers unies
aiguiers

0°.
Cuvettes
0°

Prix courant en terre de pippe
N 7O

Diametre L.

pouces

81/2 3

81/2 3

8. 2.

7. 2.
1.

51/2

g

6.

7.

8. e

£ 1.

5.

6

7

L

7:

8 Ts
|2

S.

12.

4,
10
10
12.
16

16
16

No

.\IO\U\-P-(.AJN—‘

—

Ecuelles avec Soucoupes
nouvelles formes

Dito Sans Souc.
Dito avec Souccup.
Porte huiliers
Moutardies Souplat
Dito Sans d.°
Plats

D.°
Paniers & fruits
Pots a lait

pouces L.

6 1/2

10.
1.
12
13.
14,
15
6

31/2
41/2

- ) e e
RN TR RN

[109]
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[111]

Braune Farbe

Man nehme Braunstein.

Mache ihn gliihend, kiihle

ihn im Urinn ab, dann
wieder ins feuer und etliche
Mah1 so fort.

Wenn der Braunstein

riothlich gewcrden, so
stampfe man selben, und
nehme ein Masslein von
demselben, dann zwey
Masslein weiss gestossenes
Fensterglas, reibe diess

so zusamen bis es sehr fein ist,
mahle alsdann auf

Fayanz, es wird Violet

d 30 9ber 1810 [112]

100 § Bley Calciniert

25. Zinn
100 & Aschen [vertikal:]
100.  Sand von Pfirt Von Paul Ribeker.
30 B Salz oder Besangon
3. Suda
153. 6 Bley Calciniert

37. engl. Zinn

160. B Aschen

197 Sand von Pfirt

50. Salz oder Besancon
7.  Suda
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[Rechnungen, darunter Unterschrift:]

Josef Meister Matzendorf

d. 15 Marz 1845

Nikl. Meister

Peter Nussbaumer

Nik1l, Stampfli

L. Studer.

V. Nussbaumer
Zus.

15 bz

3-6
1-8
36
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den 23 Janner 1845

Ludwig Studer 1 1/2 Bz

Viktor Nussb. 4 -

den 25 Jénner., 1845

Bz

Ludwig Studer § 1/2 Bz

Vikt. Nussb. 1 -

Zus. 12

8z

den 1 Hornung 1845
Viktor Nussb. 3 Bz

Nikl. Meister 3 -

6 -

[Darunter Rechnung]

1804 [116]

Josef Meister

Ein Streuhaufen [?]
Breit 16 Sch 5 Zoll
Hoch 6 - § -
Lang 20 (7]

[Darunter Rechnungen)
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